Fachhochschulen

EINE KUCHE,
IN DER IDEEN
ENTSTEHEN

In der Project Kitchen an der Fachhochschule Technikum in
Wien entwickeln Studierende neue Dinge, kommen zum
Basteln — und manchmal auch wirklich zum Kochen.

Von Christina Ozlberger

Matthias Testa am 3D-Drucker, den die FH-
Studenten nutzen kénnen.
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Hinter einer Gruppe Studenten, die
gerade an einer Prédsentation arbei-
ten, steht Alan. Er feiert bald seinen fiinften
Geburtstag. , Ein Mitbegriinder der Project
Kitchen hat ihn gebaut’ sagt Matthias
Testa, der seit zwei Jahren das Labor leitet.
Alan ist ein Roboter - der erste, der hier ent-
wickelt worden ist.

Auf den ersten Blick sieht es in der Project
Kitchen am Campus der FH Technikum
Wien aus wie in gew6hnlichen Biirordum-
lichkeiten. Auf den zweiten Blick entdeckt
man das viele Werkzeug und die Ltkolben,
die fiir die Studierenden der FH bereitste-

hen. In diesem Labor wird die Program-
miersprache C+ geiibt, 3D gedruckt und an
gemeinsamen Projekten gearbeitet. Andrea
Holzel, die nach ihrem Soziologiestudium
und Jobs im Sozialbereich nun im dritten
Semester an der FH Technikum Mechatro-
nik-Robotik studiert, nimmt hier beim Pro-
grammieren etwa gern die Hilfe von weiter
fortgeschrittenen Studenten an. Ansonsten
kommt sie ,,zum Basteln“ her, weil sie zu
Hause keine Werkstatt hat.

Von Lotstationen {iber Lasercutter bis zu
3D-Druckern gibt es hier vieles, was das
Technikerherz begehrt, auflerdem Droh-
nen, Roboter oder Modellhubschrauber.
»Mein personliches Highlight ist aber die
Kiiche‘, sagt Andrea. ,Es gibt sonst keine an
der FH. Die Project Kitchen hat ihren
Namen ndmlich nicht ohne Grund: Es kann
vorkommen, dass hier ein Riesentopf voll
Nudeln fiir zehn Personen aufgetischt wird.
Ein weiterer Benefit der Project Kitchen ist
die Moglichkeit zum Netzwerken. ,Es ist
einer der wenigen Orte, an denen man mit
anderen Studiengéngen in Kontakt kommt.

Raum fiir Kreativitdt. Die Studierenden-
vertretung der FH griindete die Project Kit-
chen vor fiinf Jahren, um den FH-Studenten
einen Raum fiir die kreative Verwendung
von Technologie zu geben. Matthias Testa -
im Hauptberuf Wirtschaftsingenieur und
Energiesystemexperte - leitet seit knapp
zwei Jahren das Labor, zusammen mit
Griindungsmitglied Gregor Sindl, der an
der FH den Bachelor in Informatik und den
Master in IT-Security gemacht hat.
Gemeinsam sind sie - beide Anfang 30 - in
der Project Kitchen dafiir verantwortlich,
dass alle Geréte funktionieren und schaffen
neue an, sie organisieren Workshops und
sorgen fiir die notige Struktur. Dazu sind sie
von der Hochschiilerschaft angestellt wor-
den, die in Kooperation mit der FH die
Réumlichkeiten zur Verfiigung stellt.

Im Wintersemester finden heuer etwa
3D-Druck-Workshops statt, Kunststoffrecy-
cling- und Entrepreneurship-Workshops
folgen. ,Wir wollen damit die Eigeninitia-
tive der Studenten erhGhen, weil sie hier
neue Ideen entwickeln konnen‘, sagt Mat-
thias Testa. Lasercutter und 3D-Drucker
kénnen sie nach einer Einschulung iiber
eine Plattform reservieren.
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Frauenforderung ist fiir die Project Kitchen
ebenfalls ein grof3es Thema. Bei den Work-
shops arbeitet man etwa mit Mz* Baltazar’s
Lab zusammen, einem feministischen
Hackerspace, auflerdem mit dem Gender &
Diversity Management der FH. Ein Fiinftel
der rund 450 Mitglieder - zu denen jedes
Jahr rund 120 Personen dazukommen -
sind Frauen. ,Damit sind wir in der Project
Kitchen besser als der Durchschnitt der
technischen Hochschulen.

Blinde horen Bewegungen. Andrea Holzel
hat in der Project Kitchen etwa ein soge-
nanntes Graphit Keybord gebaut. Dabei
wird Bewegung mit Sound gekoppelt.
»Sogenannte Lightscores lassen Blinde ihre
Bewegungen horen’, erkldrt sie. Auf einem
Blatt Papier ist eine Bleistiftzeichnung zu
sehen und von einem kleinen Gerdt mit
Batterien fithren zwei Kabel mit zwei Kro-
kodilklemmen weg. Andrea fithrt eine
Klemme ans leitende Graphit des Bleistifts
und gibt die andere jemandem in die Hand.
Die erste Zange bleibt auf der Zeichnung.
Beriihrt Andrea nun die Person, entsteht
durch den Widerstand ein Ton.

Es ist nicht das einzige FH-Pro-
jekt, das hier gebaut worden ist,

Wir mochten

durch einen Workshop sind auch
zwei Masterarbeiten entstanden.
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in dem Labor damals fiinf Pro-
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Tools, die mittels Sensoren Licht
in Sound transformieren.

mokratisieren.”

In naher Zukunft méchten die

beiden Laborleiter eine grofSe
Frasmaschine anschaffen und eine bauli-
che Verdnderung planen. In Kooperation
mit der Industrie soll die Werkstatt besser
ausgestattet werden. Ziel der Project Kit-
chen ist, dem vom MIT initiierten Global
FabLab Network beizutreten. ,Wir wollen
den Studenten ein komplettes digitales Fer-
tigungslabor zur Verfiigung stellen’, sagt
Matthias Testa. ,Wir mochten damit den
Zugang zu Werkzeugen fiir technische
Erfindungen demokratisieren So kénnen
die Studenten in der Project Kitchen ihre
Prototypen fiir Wettbewerbe und Aus-
schreibungen fertigen - und ihre eigenen
Geschiftsideen entwickeln.



